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G Y Á R T M Á N Y L A P 
 

 

Érvényesség kezdete:…………………...            

                                                                                                                              Érvényesség vége: ............................... 
 

 

I. Az élelmiszer-előállítás főbb adatai 

 

1. A vállalkozó neve, címe:  

 

2. Az előállító hely neve, címe:  

 

 

II. Az élelmiszer leírása 

 

1. Megnevezés: 

 

 

2. A termék egységnyi mennyiségéhez felhasznált összetevők felsorolása előállításkor 

tömegük csökkenő sorrendjében a mennyiség megadása nélkül: 

 

 

3. Az alkalmazott technológiai segédanyagok felsorolása: 

 

 

4. A géntechnológiával módosított szervezet vagy az abból előállított termék 

összetevőként történő használata esetén a géntechnológiával módosított szervezet neve és az 

azt tartalmazó összetevő neve: 

 

 

5. Az előállítási eljárás lényeges, az élelmiszer eltarthatóságát, biztonságát meghatározó 

műveletek és paramétereik felsorolását, továbbá az engedélyezett csomagológázok 

használatának és paramétereinek rövid leírása: 

 

 

 

6. A termék csomagolása 

 

a. A csomagolás formája és módja, zárása: 

 

 

b. A csomagoló anyag típusa: 

 

 

c. Névleges tömeg/térfogat: 
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III. Az élelmiszerbiztonsági jellemzők 

 

1. Jogszabályban vagy a Magyar Élelmiszerkönyv irányelvében meghatározott 

minőségben előállított élelmiszer esetén a termékre vonatkozó, alkalmazott előírás 

megjelölése: 

 

 

 

2. Az élelmiszer az élelmiszer fizikai, kémiai, mikrobiológiai jellemzői, amennyiben 

azok nem jogszabályi előíráson vagy a Magyar Élelmiszerkönyv irányelvén alapulnak vagy 

azoknál szigorúbb értéknek felelnek meg 

 

a. Mikrobiológiai jellemzők: 

 

 

b. Összetételi jellemzők 

 

i. Érzékszervi jellemzők: 

 

 

 

ii.  Az élelmiszer átlagos tápértéke (amennyiben a termék jelölésén 

tápértékadatok is feltüntetésre kerülnek) 

 

 Energiatartalom: 

 Fehérjetartalom: 

 Zsírtartalom: 

 telített zsírtartalom: 

 Szénhidrát-tartalom: 

 Cukortartalom: 

 Sótartalom: 

 

A tápérték adatok meghatározásának módszere, leírása: 

 

 

IV. Minőség megőrzési/fogyaszthatósági időtartam: 

 

V. Tárolási feltételek: 

 

 
VI. Az élelmiszer jelölése: 
 

  

VII. Egyéb (önkéntes megkülönböztető megjelölés használata esetén a megkülönböztetésre 

alapot adó jellemzők és az állítás igazolásának módja): 

 

 

 

         …………..………………………. 

Kelt. (település, dátum):       Létesítmény vezető 


